NIWAKA RESTAURANT

ENTRANTS

1. Edamame 4.80 € 6. Gyozas de pollastre 7.50 € 8.1. Tempura de verdures 11.90 €

Tavelles de soja saltejades == Empanades japoneses farcides (6 unts.) (Només al estaurant) <=

2. Amanida d'algues 7.80 € 6.1. Gyozas de llagostins 880 € 8.2. Tempura de peix 12.90 €

Mix d'algues japoneses amb vinagreta Empanades japoneses farcides (6 unts.) (Només al restaurant)

3. Amanida Niwaka 8.80 € 6.2. Harumaki de llagosti 10.70 € 9. Gohan fred 4.50 €

Mesclum, fruita i salmao Llagostins cruixents (6 unts.) Bol d'arros fred per a sushi ==

4, Sopa de miso 4.50 € 7. Fingers de pollastre 7.50 € 10. Gohan calent 4.50 €

Amb algues, tofu i truita japonesa = Tires de pollastre arrebossades Bol d'arros blanc calent =

5. Gyozas de verdures 7.20 € 8. Broquetes de pollastre 7.50 €

Empanades japoneses farcides (6 unts.) =< Amb salsa yakitori (3 unts.)

SASHIMI (6 peces)

1. Salmé 10.80 € 13. Toro 14.90 € 15. Sashimi variat 25.50 €

12. Tonyina Bluefin 1320 € 14. Salmé i tonyina 1350 €

16. Tartar de salmé 11.50 € 19. Ceviche de peix 13.50 € 21. Tataki de salmé 11.90 €
. . (Nomeés al restaurant) . .

17. Tartar de tonyina 1250 € 22. Tataki de tonyina 14.50 €

18. Tartar de toro 14.50 € 20. Steak tartar 11.90 €

NIGIRIS (unitat)

23.Salmé 250 € 26. Peix blanc 280 € 30. Truita japonesa 230 €

23.1. Salmoé flamejat 2.60 € 27. Llagosti 280 € 31. Alvocat 230 €

24. Tonyina Bluefin 290 € 28. Vieira 3.50 € 32. Esparrecs = 230 €

25, Toro 3.90 € 29. Foie 3.90 € 33. Tofu 230 €

25.1. Toro flamejat 4.00 € 29.1. Anguila 3.90 € 33.1. Nigiri especial d'avui 4.20 €

VEGETAL ==




HOSOMAKIS (8 peces)
34, Salmo 6.50 € 37. Truita japonesa 550€ 40.Mango == 550 € ‘ ( C ( g 7
35. Tonyina 7.50 € 38. Alvocat = 550€ 41. Cogombre = 550€ ‘\, \ [ C
36. Llagosti 6.50 € 39. Esparrecs 550 € S
CHUMAKIS (8 peces]

N - (A
42. Salmé i alvocat 9.50 € 44, Tonyina i alvocat 10.50 € | ; N

1 )
43. Salmé i mango 9.80 € 45. Salmé i formatge crema arrebossat 11.50 € T ‘\ - 2
URAMAKIS (8 peces)
47. Namazu 12.80 € 51. Shinigami 13.90 € 54.1. Inugami 13.90 €
Tonyina, esparrecs i maionesa picant Foie amb maduixes caramelitzades, Anguila de Defta de 'Ebre amb alvocat
pipes garrapinyades i reduccio de modena
48. Shinatobe 11.90 € 52. Amida 11.50 € 55. Kukunochi 11.50 €
Salmo flamejat i maionesa Pollastre arrebossat amb rdcula i maionesa Tofu, mango i alvocat ==
49. Amaterasu 12.80 € 53. Ebisu 13.90 € 56. Inari 1.50 €
Sa/mg, tonyina i alvocat Ventresca de tonyina amb oli de tofona Tofu, esparrecs i xiitake coronat
amb lamines d’alvocat =
50. Orochi 12.50 € 54. Mikaboshi 13.20 € 57. Especial veggie 11.50 €
Llagosti tempuritzat i mango Llagosti tempuritzat amb alvocat, salmao (de temporada) ==
caramelitzat, salsa d'anguila i ceba cruixent

OSHIZUSHI (5 unitats)
58. Salmé 11.00 € 60. Toro Bluefin 13.90 € 62. Steak tartar 11.20 € —/
59. Tonyina Bluefin 11.90 € 61. Peix blanc 11.20 €
HOT MAKIS (8 peces)
63. Salmo passid 12,50 € 64. Tonyina vermella 12,90 € 65. Ceviche 12,50 €

Tempuritzat amb tartar de salmo i
maracuya

VEGETAL =5

Tempuritzat amb tartar de tonyina i
maduixes

Tempuritzat amb tartar de peix blanc i
salsa ponzu picant



COMBINATS

67. Variat de Sushi 25,50 €

(2 nigiris, 8 tempuramakis, 8 uramakis)

ARROS YAKIMESHI

67.1. Variat de Sushi vegetal 23.50 €

(2 nigiris, 8 hosomakis, 8 uramakis) ==

70. Marisc 11.50 € 72. Pollastre 10.90 € 74.Verdures = 10.90 €
71. Vedella 10.90 € 73. Pollastre arrebossat 11.80 € 75. Salmé teriyaki 12.50 €
(Toridon)
FIDEUS YAKISOBA e W
B .
76. Marisc 1.50 € 78. Pollastre 10.90 € N— )
77. Vedella 10.90 € 79. Verdures i tofu 10.90 € NS

POSTRES

80. Mochi de maduixa

81. Mochi de té verd

82. Mochi de pastis de formatge
83. Mochi de xocolata negra

84. Mochi de xocolata blanca
85. Dorayaki de xocolata negra
86. Dorayaki de xocolata blanca

87. Trufes de xocolata blanca i xocolata negra

VEGETAL ==

390 €
3.90€
390 €
390 €
390 €
390 €
390 €
4.90 €

Carrer de la Mel, 32 - Manresa
Teléfons per reserves: 93 873 90 74 - 669 723 620

Carrer Galicia, 15 - Igualada
Teléfons per reserves: 93 541 35 41 - 660 463 466




Niwaka és molt més que un restaurant japoneés.

Cadascun dels plats que us oferim en aquesta carta té la seva propia historia,

creada a partir d'ingredients saludables, propers i de temporada.

El seu sabor respon a la qualitat Unica dels nostres productes,

que ens arriben a diari de proveidors seleccionats amb molta cura.

Les verdures, la tonyina, els bolets... ens els serveixen empreses del territori que, com nosaltres,

estan compromeses amb el medi ambient i destaquen pel seu taranna étic i la seva aposta per I'excel-léncia.

Gaudiu del sabor extraordinari, la naturalitat i la creativitat de la nostra cuina i deixeu-vos portar per la manera de ser niwaka.

Carrer de la Mel, 32 - Manresa
Teléfons per reserves: 93 873 90 74 - 669 723 620

Carrer Galicia, 15 - Igualada
Teléfons per reserves: 93 541 35 41 - 660 463 466




