NIWAKA RESTAURANTE

ENTRANTES

1. Edamame 4.80 €
Vainas de soja salteadas ==
2. Ensalada de algas 7.80 €

Mix de algas japonesas con vinagreta

6. Gyozas de pollo 7.50 €

Empanadas japonesas rellenas (6 unds.)

6.1. Gyozas de langostinos 880 €

Empanadas japonesas rellenas (6 unds.)

8.1. Tempura de verduras 11.90 €

(Solo en el restaurante) ==

8.2. Tempura de pescado 12.90 €

(Solo en el restaurante)

3. Ensalada Niwaka 8.80 € 6.2. Harumaki de langostino 10.70 € 9. Gohan frio 4.50 €

Mezclum, fruta y salmadn Langostinos crujientes (6 unds.) Cuenco de arroz frio para sushi =

4, Sopa de miso 4.50 € 7. Fingers de pollo 7.50 € 10. Gohan caliente 4.50 €

Con algas, tofu y tortilla japonesa Tiras de pollo rebozadas Cuenco de arroz blanco caliente ==

5. Gyozas de verduras 7.20 € 8. Pinchos de pollo 7.50 €

Empanadas japonesas reflenas (6 unds.) <= Con salsa yakitori (3 unds.)

SASHIMI (6 piezas)

1. Salmén 10.80 € 13. Toro 14.90 € 15. Sashimi variado 25.50 €

12. Atun Bluefin 13.20 € 14. Salmén y atdn 13.50 €

16. Tartar de salmoén 11.50 € 19. Ceviche de pescado 13.50 € 21. Tataki de salmén 11.90 €
. (Solo en el restaurante) . .

17. Tartar de atun 1250 € 22. Tataki de atun 14.50 €

18. Tartar de toro 14.50 € 20. Steak tartar 11.90 €

NIGIRIS (unidad)

23.Salmén 250 € 26. Pescado blanco 280 € 30. Tortilla japonesa 230 €

23.1. Salmén flameado 2.60 € 27. Langostino 280 € 31. Aguacate = 230 €

24. Atun Bluefin 290 € 28. Vieira 3.50 € 32. Esparragos - 230 €

25. Toro 3.90 € 29. Foie 3.90 € 33. Tofu 230 €

25.1. Toro flameado 4.00 € 29.1. Anguila 3.90 € 33.1. Nigiri especial de hoy 4.20 €

VEGETAL ==




34. Salmoén 6.50 € 37. Tortilla japonesa 550 € 40. Mango 550 €
35. Atun 7.50 € 38. Aguacate - 550 € 41. Pepino - 550¢€
36. Langostino 6.50 € 39. Esparragos 550€
CHUMAKIS (8 piezas)
42. Salmoén y aguacate 9.50€ 44, Atin y aguacate 10.50 €
43. Salmén y mango 9.80 € 45. Salmoén y queso crema rebozado 11.50 €
URAMAKIS (8 piezas)
47. Namazu 1280 € 51. Shinigami 13.90 € 54.1. Inugami 13.90 €
AtUn, espdrragos y mayonesa picante Foie con fresas caramelizadas, ] Anguila de Delta de I'Ebre con aguacate
pipas garrapinadas y reduccion de modena
48. Shinatobe 11.90 € 52. Amida 11.50 € 55. Kukunochi 11.50 €
Salmon flameado y mayonesa Pollo rebozado con rdcula y mayonesa Tofu, mango y aguacate ==
49. Amaterasu 12.80 € 53. Ebisu 13.90 € 56. Inari 1.50 €
Salmon, atun y aguacate Ventresca de atun con aceite de trufa Tofu, espdrragos y shiitake coronado
conldminas de aguacate ==
50. Orochi 12.50 € 54. Mikaboshi 13.20 € 57. Especial veggie 11.50 €
Langostino en tempura y mango Langostino en tempura con aguacate, (de temporada)
salmon caramelizado, salsa de anguila
y cebolla crujiente
OSHIZUSHI (5 unidades)
58. Salmén 1.00 € 60. Toro Bluefin 13.90 € 62. Steak tartar 11.20 €
59. Atun Bluefin 11.90 € 61. Pescado blanco 11.20 €
HOT MAKIS (8 piezas)
63. Salmon pasion 12,50 € 64. Atdn rojo 12,90 € 65. Ceviche 12,50 €

Tempurizado con tartar de salmon y
maracuya

VEGETAL =5

Tempurizado con tartar de atun y
fresas

Tempurizado con tartar de pescado blanco
ysalsa ponzu picante



67. Variado de Sushi 25,50 €

(2 nigiris, 8 tempuramakis, 8 uramakis)

ARROZ YAKIMESHI

67.1. Variado de Sushi vegetal 23.50 €

(2 nigiris, 8 hosomakis, 8 uramakis) ==

70. Marisco 1.50 € 72. Pollo 10.90 € 74.Verduras = 10.90 €

71. Ternera 10.90 € 73. Pollo rebozado 11.80 € 75. Salmon teriyaki 12.50 €
(Toridon)

76. Marisco 11.50 € 78. Pollo 10.90 €

77. Ternera 10.90 € 79. Verduras y tofu = 10.90 €

POSTRES

80. Mochi de fresa

81. Mochi de té verde

82. Mochi de pastel de queso

83. Mochi de chocolate negro

84. Mochi de chocolate blanco
85. Dorayaki de chocolate negro
86. Dorayaki de chocolate blanco

390 €
3.90€
390 €
390 €
390 €
390 €
390 €

87. Trufas de chocolate blanco y chocolate negro 4.90 €

VEGETAL ==

Calle de la Mel, 32 - Manresa
Teléfonos para reservas: 93 873 90 74 - 669 723 620

Calle Galicia, 15 - Igualada
Teléfonos para reservas: 93 541 35 41 - 660 463 466




Niwaka es mucho mas que un restaurante japonés.

Cada uno de los platos que le ofrecemos en esta carta tiene su propia historia,

creada a partir de ingredientes saludables, de proximidad y de temporada.

Su sabor responde a la calidad Unica de nuestros productos,

que nos llegan a diario de proveedores cuidadosamente seleccionados.

Las verduras, el atun, las setas... todo nos lo sirven empresas del territorio que, como nosotros,

estan comprometidas con el medio ambiente y destacan por su talante ético y su apuesta por la excelencia.

Disfrute del sabor extraordinario, la naturalidad y la creatividad de nuestra cocina y déjese llevar por la forma de ser Niwaka.

Calle de la Mel, 32 - Manresa
Teléfonos para reservas: 93 873 90 74 - 669 723 620

Calle Galicia, 15 - Igualada
Teléfonos para reservas: 93 541 35 41 - 660 463 466




